
Российское вино с защищенным географическим указанием  
«Кубань» сухое белое «Высокий берег Траминер. Зеленая серия»

ОПИСАНИЕ  ВИНА / WINE DESCRIPTION:  

«Зелёная серия» от бренда «Высокий Берег» представляет собой освежающие, 
ароматичные вина из белых сортов винограда с яркой зеленой кожицей, 
откуда линейка и получила своё название. В серии представлены популярные 
европейские сорта Рислинг и Траминер розовый, культивирующиеся на Кубани 
и демонстрирующие уникальные органолептические характеристики, благодаря 
способности отражать самобытность почвы, климата и географического 
положения виноградников. Представители «Зелёной серии» созданы  
с применением различных технологий производства с целью демонстрации 
многогранности сортовых особенностей в уникальных воплощениях.

Основа белого сухого вина «Высокий берег Траминер. Зеленая серия» — виноград 
сорта Траминер розовый (возраст лоз 15 лет) родом из альпийской провинции 
Южный Тироль (Северная Италия) и привитый на Кубанских терруарах.  
Как правило, данный сорт обладает выраженными экстрактивными веществам 
и и хорошей стойкостью, благодаря чему из него получаются яркие, ароматичные, 
освежающие вина. Для получения ярко выраженного аромата, повторяющегося 
во вкусе, при изготовлении используются специально подобранные дрожжи.

Цвет «Траминера» светло-соломенный с оттенками от золотистого до телесного.  
В аромате выражены сортовые оттенки чайной розы, луговых цветов  
в цитрусовом обрамлении. Вино обладает питким телом, освежающим вкусом  
и сочным послевкусием. Рекомендуется подавать в качестве аперитива, к легким 
овощным салатам, блюдам из рыбы и морепродуктов, а также холодным закускам.

ЦЕЛЕВАЯ АУДИТОРИЯ / TARGET AUDIENCE:

ПОРТРЕТ ЦЕЛЕВОГО 
ПОТРЕБИТЕЛЯ 

Мужчины и женщины 25+. Уровень дохода 
средний /выше среднего. Новаторы, 
открытые экспериментам,следящие  
за модой, уверенные в себе и своём 
выборе, креативные и оригинальные

МОТИВЫ ДЛЯ 
СОВЕРШЕНИЯ ПОКУПКИ

Попробовать новое, удивиться и удивить 
знакомых, выделиться и быть ярким.

ПОВОДЫ ДЛЯ 
ПОТРЕБЛЕНИЯ 

По любому поводу: вечеринка, open air, 
пикник,  встреча с друзьями.

ЦЕНОВОЕ 
ПОЗИЦИОНИРОВАНИЕ 

medium +



Доступный объем / Available volume: 
0,75 L / 1,308 kg

Размер бутылки / Bottle size:  
ø 7,7 см  /  h 33,0 см

Вложение в гофроящик /  
Embedding in a corrugated box: 6

Количество упаковок в слое /  
Number of packages in the layer: 20

Код АП: 404

Количество упаковок на поддоне 
(евро) / Number of packages on  
a pallet (Euro): 80

Штрих код на единицу продукции/
Barcode on unit of production: 
4630037258080

Штрих код на групповую упаковку/
Barcode for group packaging: 
14630037258087

Российское вино с защищенным географическим указанием  
«Кубань» сухое белое «Высокий берег Траминер. Зеленая серия»

353531, Россия, Краснодарский край, Темрюкский район, ст. Старотитаровская,  
ул. Заводская д. 2. Тел.: + 7 (861) 298-15-60, +7 (861) 298-15-61, +7 (861) 298-15-62,  
e-mail: office@kuban-vino.ru

2 Zavodskaya street, Starotitrovskaya, Temryuk district, Krasnodar region, Russia, 353531.
Tel.: + 7 (861) 298-15-60, +7 (861) 298-15-61, +7 (861) 298-15-62,  
e-mail: office@kuban-vino.ru

ТЕХНИЧЕСКАЯ ИНФОРМАЦИЯ / TECHNICAL INFORMATION:

АНАЛИТИЧЕСКИЕ ПОКАЗАТЕЛИ / ANALYTICAL FEATURES:

ОРГАНОЛЕПТИЧЕСКИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ / ORGANOLEPTIC FEATURES:

МЕСТО ПРОИЗВОДСТВА

AREA OF ORIGIN

Россия, Краснодарский край, Темрюкский район

Taman Peninsula, Krasnodar Krai, Russia

СОРТ Траминер розовый

СПОСОБ ПОСАДКИ Механизированный

СПОСОБ ВЫРАЩИВАНИЯ Штамбовый неукрывной, тип шпалеры –  
металлическая с одним ярусом проволоки

СПОСОБ УБОРКИ Механизированный

ПЕРИОД СБОРА Сентябрь

УРОЖАЙНОСТЬ 100,41 ц/га

СРЕДНИЙ ВОЗРАСТ ЛОЗ 15 лет 

МЕТОД ПЕРВИЧНОЙ 
ФЕРМЕНТАЦИИ

Сбор винограда осуществляется на сахарах 19—21%, прессование 
винограда проходит в мягком режиме, (чтобы не экстрагировать 
полифенолы из кожицы винограда), осветление сусла проводится  
с помощью технологического способа — флотация. Затем проводится 
брожение с использованием чистой культуры дрожжей в емкостях 
из нержавеющей стали при температуре 16—18 градусов. После 
брожения производится съем с дрожжевого осадка с дальнейшей 
защитой виноматериала.

ВЫДЕРЖКА Без выдержки.

СПИРТ 11,0—13,0 % об.

СОДЕРЖАНИЕ САХАРA не более 4,0 г/л

КИСЛОТНОСТЬ 5,0—7,0 г/л

КАЛОРИЙНОСТЬ 76,8 ккал

ЦВЕТ Светло-соломенный с  оттенками от золотистого до телесного.

АРОМАT Типичный, сортовой

ВКУС Полный, гармоничный.

ТЕМПЕРАТУРА ПОДАЧИ 8—10 °С
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